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Les finalistes du concours 2024 :
de gauche  droite,

Bastien DEBONO,

(lément SOMMIER et

Quentin VAULEON.

Meilleur
Sommelier

de FRANCE
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Pour la premiére fois
depuis plus de dix
éditions de I'épreuve,
aucun des
participants a l'ultime
étapedela
précédente course au
titre ne sera présent.

our la premiere fois a ce niveau, Bastien Debono,
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Clément Sommier ¢f Quentin Vauléon se disputeront le

titre le 3 novembre a Thuir.

l our ceux qui ne suivent que de loin
l'actualité de la sommellerie fran-
caise, I'annonce du casting de la finale
du concours 2024 du Meilleur somme-
lier de France a quelque chose d'ex-
ceptionnel. En effet, pour 1a premiére
fois depuis plus de dix éditions de
1'épreuve, aucun des participants a
l'ultime étape de la précédente course
au titre ne sera a nouveau présent.
Une situation pourtant prévisible de-
puis la sélection disputée a Paris en
février dernier.

En effet, parmi les plus récents, ni
Pierre Vila Palleja ni Mikael Grou,
adversaires de Xavier Thuizat vain-
queur en 2022, n'étaient inscrits. Pas
plus que Aymeric Pollenne (finaliste
2018 et 2020) ou encore Isabelle

Mabboux et Florian Balzeau (fina-
listes 2018). L'inédit était donc as-
suré !

En fait 1'inédit s'applique surtout a la
situation de Clément Sommier qui &
deux reprises (2021, 2023) n'a pu aller
au-dela de la demi-finale du Meilleur
jeune sommelier de France. Cette fois,
celui qui travaille en Suisse en tant que
sommelier-conseil au sein de la maison
Berthaudin a franchi cette étape dis-
putée dans le salon du Chateau Bey-
chevelle ot 1'UDSF était 1'hote de
1'Union des grands crus de Bordeaux.
Et il sera donc accompagné de Bastien
Debono (Restaurant «La maison bleue
par Yoann Conte»** a Veyrier-du-lac)
et Quentin Vauléon (Restaurant
«Frevo»* a New York — Etats-Unis).
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CONCOURS DU

Le 27 juin 2017,

Quentin VAULEON et Bastien DE-
BONO, entourés par Aymeric
POLLENE (& gauche) et Corentin
MEYER, disputaient la finale du
Trophée Duval-Leroy du Meilleur
jeune sommelier de France.

Direction Thuir dont le
théatre des Aspres
accueillera les
épreuves avant la
conclusion dans les
caves Byrrh.
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Pour ces deux derniers, 1a situation
est sensiblement différente. Issus 1'un
et I'autre d'une mention complémen-
taire sommellerie, le premier a Mar-
seille, le second a Dinard, ils ont gotité
aux concours durant leur formation.
Et s'ils se sont frottés a celui du Meil-
leur éleve sommelier en vins et spiri-
tueux de France, c'est ensuite le
Meilleur jeune sommelier de France
qui les a réunis.
En 2015 a Bordeaux, a l'issue de la
demi-finale, Bastien Debono a suivi la
prestation sur sceéne de Quentin Vau-
léon face a (futur vain-
queur), et

. Deux ans plus tard, a Paris
cette fois, les deux jeunes profession-
nels étaient dans le dernier carré et
c¢'est Quentin qui repartait avec le tro-
phée Duval-Leroy.
Logique de les retrouver 1'année sui-
vante en demi-finale a 1'étage supé-
rieur. Une premiere expérience qui
n'est pas allée plus loin alors que

s'imposait a Toulouse.

L'édition 2018 ne leur a pas permis de
confirmer. Restés a quai au terme de
la sélection, ils ont, a partir de 13, suivi
des trajectoires différentes.
Le Breton a pris le large ! Direction
New York ou il s'est parfaitement

adapté, mettant pour un temps les
concours entre parenthéses jusqu'a la
sélection du MOF 2022. A Manhattan,
au fil du temps, il est devenu le com-
plice de au point
de les voir s'imposer des défis mutuels
dans le cadre de leurs préparations
pour les rendez-vous de novembre. A
1'échelle européenne pour 1'une et na-
tionale pour l'autre.

DIRECTION LE ROUSSILLON

Le Provencal, définitivement chez lui
sur les bords du lac d'Annecy, a
conservé le rythme des épreuves
demi-finaliste du MSF en 2020 puis
2022. Entre ces deux rendez-vous il a
décroché le titre de Master of Port en
2021 puis atteint la finale du MOF
l'année suivante.
Tout comme Clément Sommier ils
changeront de décor le 3 novembre.
Direction Thuir dont le théatre des
Aspres accueillera les épreuves avant
la conclusion dans les caves Byrrh.
Apres I'édition 2008 terminée a Per-
pignan par la victoire de

- I'un des membres du comité
technique du MSF aujourd'hui - le
Roussillon sera pour la deuxiéme fois
au coeur des activités de 1'UDSF...
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